
 
 

Unsere Küche verwöhnt Euch 
Zur Jaus´n und als Vorspeis gibt´s - Starters 

 
 
 

Speckbrot fein garniert €   8,50    
Dark bread with speck fine garnisched 
 

Käsbrot fein garniert €   8,50 
Dark bread with mixed cheese and fine garnished 
 

Fein geschnittener Schweinsbraten € 11,00 
Fein garniert mit Senf, Kren, Pfefferoni und Schwarzbrot 
Thin sliced cold roasted pork with mustard, horseradish and bread 
 

Käsebrett mit 4 verschiedenen Sorten,  € 13,50 
Feigensenf, garniert, Gebäck 
Mixed plate with 4 different cheese, mustard, garnisched, bread 
 

Brettljause, Gasteiner Schinkenspeck, Hauswürst´l, Käse, € 13,50 
Schweinsbraten, Verhackert, Butter, Garnierung 
Mixed plate with speck, roasted pork, smoked sausages, cheese, garnished 
 

Feinste Schinkenvariationen 
hauchdünn von unserer Berkel – Prosciuttomaschine                      Preis je 100g  

Vulkanoschinken aus der Steiermark 12 Monate gereift  € 14,00 
San Daniele Schinken aus Italien 24 Monate gereift                   € 12,00 
Gasteiner Schinkenspeck vom Bayer                                         €   9,00  
Coppa di Parma                                                                     € 12,00 
Gemischtes Brett ab 2 Personen mit allen Sorten, Käse und Garnierung 
                                                                         Pro Person     € 14,90 
 

 
 



Kidi   Menü  
 

Chicken Nuggets mit Pommes, Kugel Eis nach Wahl €   8,90 
 

Asterix – kl. Schnitzel mit Pommes, Kugel Eis nach Wahl €   8,90 
 

Pinocchio – Grillwürstel mit Pommes, Kugel Eis nach Wahl €   8,90 
 

Portion Pommes klein €   4,50 
 

Portion Pommes groß €   7,50 
 
 

Knackige frische Salate  -  Salads 
 
Gemischter Beilagensalat              €   5,90 
Mixed salad 
 
 
Marktfrische gemischte Salatbowl mit Nüssen und Brot 

Natur                  € 11,50 
Mixed Salad bowl with nuts and bread 
 

Bauernart (Schafskäse, Kartoffelchips, Speckwürfel, Zwiebel) € 14,60 
Salad bowl farmer style  (sheep cheese, speck, onions, potato slices) 
 

mit gebackenen Hühnerstreifen in Kürbispanade        € 15,70 
Salad bowl with fried chicken stripes in pumpkin crust 
 

Italienisch, Mozzarella, Oliven, San Danieleschinken     € 14,80 
Salad bowl Italian Style with mozzarella, olives, prosciutto St. Daniele 

 
 
 
 
 

Gutes aus der Backstube - Bread 
 

Knoblauchbrot / Garlic bread € 4,70 
Landbrot / Dark bread € 1,30 
Semmel / roll  € 1,30 
Salzstangerl € 1,50 
Port. Butter / Butter € 0,50 
 

 
 



Aus den  Suppentopf  -  Soups 
 
Tagessuppe                                                                           €   5,10 
Soup of the day 
 

Rindsuppe mit Frittaten  €   5,30 
Clear soup with chopped pancakes 
 

Rindsuppe mit Käspressknödel €   5,80 
Clear soup with pressed cheese dumpling 
 

Suppentopf Windischgrätz mit Frittaten, Rindfleisch und Gemüse €   7,90 
Clear beef soup with chopped pancakes, beef and vegetables 
 

 

Snacks 
 

Beef Tatar nach Art des Hauses mit Toast und Butter € 17,50 
House style with toast and butter 
 

HausBurger € 15,50 
Burgerbrot, Sauce, Gurkerl, Salat, Fleisch, Tomaten, Zwiebel 
Windischgrätz meat burger home style with chips  
 

Steaktoast kleines Rumpsteak (150g) mit Toast   € 18,50 
mit Kräuterbutter, Pommes, Garnitur 
Small steak with toast, herbed butter, chips, garnished  
 

Schinken – Käse Toast mit Salatgarnitur €    9,50 
Ham and cheese toast with salad garnishing 
 

Aus der vegetarischen Küche  –   Vegetarian 
 

Kasnock´n (Käsespätzle) mit grünen Salatteller € 14,90 
Small dumplings with mixed cheese, roasted onions and green salad 
 

Kärntner Steinpilznudeln auf Butter, Parmesan, gem. Salat € 14,80 
mit feinen Vulcano Rohschinken /with austrian prosciutto € 16,90 
Ravioli filled with mushrooms, brown butter, parmesan, mixed salad 
 

Gemüselasagne mit Parmesan, Pesto und gem. Salatteller € 14,50 
Vegetable Lasagne with parmesan, pesto and mixed salad 
 

Gemüse oder Pestonudeln mit grünen Salatteller € 10,50 
Vegetable- or Pesto noodles with green salad 

 



Aus den Wasser auf den Tisch  -  Fish 
 
Zander gebraten an Gemüsenudeln und Pesto € 19,90 
Grilled filet of pikeperch with mixed vegetable noodles and pesto 
 
Forellenfilet gebraten auf Kräuterreis und grüner Salat € 18,90 
Grilled trout filet with herbed rice and green salad 

 
G´schmackige Fleischspeisen –  Main courses 

 
Geb. Schweineschnitzel mit Kartoffel od. Pommes od. Reis € 16,30 
Breaded escalope of pork with potatoes or chips or rice 
 

Geb. Hühnerstreifen in der Kürbiskruste mit Kartoffelsalat € 15,70 
Breaded sliced chicken breast in pumpkin sead crust with potato salad 
 

Cordon Bleu gebackenes Schweineschnitzel € 19,10 
gefüllt mit Schinken-Käse, Kartoffel od. Pommes od. Reis, Preiselbeeren 
Breaded escalope filled with cheese and ham, potatoes or chips or rice 
 

Gasteiner Cordon Bleu € 20,90 
Gegrilltes Naturschnitzel vom Schwein gefüllt mit Speck, Kräuter 
Champignons, Schafskäs, Zwiebel, mit Kartoffel, Gemüse und Jägersauce  
Filled pork escalope with speck, mushrooms, goats cheese, potatoes, vegetables 
 

Grillvariation vom Schwein, Rind, Speck, Chicken Wings € 21,90 
Grillwurst, Pommes, Kräuterbutter, Salatgarnitur  
Mixed grill from pork, beef, chicken wings, chips, herb butter, garnished 
 

Zwiebelrostbraten mit Speckbohnen und Röstkartoffel  € 22,70 
Roast beef in onion sauce “Vienna Style” with bacon beans and roasted potatoes  
 

Klassischer Tafelspitz  € 18,90 
mit Röstkartoffel, Cremeblattspinat, Apfelkren 
Boiled beef with roasted potatoes, spinach and apple horseradish 
 

„Almpfandl“ Kleines Schweine- und Rindersteak v.  Grill,  € 23,90 
auf deftiger Jägersauce, Röstinchen, Gemüse   
Small grilled pork- and beefsteak, cream sauce hunter style, potato pancakes, 
vegetables 
 

 


